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Private Party 
Coffee Shop（4/F）全場 

Minimum 30 persons 
 
 

自助午餐 12:00noon-3:00pm  
星期一至日 HK$100 per person 

 
 

自助晚餐 6:30pm-10:30pm  
 星期一至四 HK$210 – HK$230 per person 

星期五、六、日、公眾假期及前夕 HK$220 – HK$240 per person 
 

包括： 
1) 西式自助餐（2 小時不停供應）~ (自助晚餐最後供應至 10:00pm) 
2) 任飲橙汁及汽水（3 小時不停供應） 
3) 卡拉 OK + 60 吋投射大螢幕 
4) 免加一服務費 
5) 免費泊車 2 輛 
6) 免開瓶費紅酒 2 瓶 (75cl 標準裝)，除後每瓶收取 HK$120.00 
 

 
 
查詢及訂座電話： 
 2961 3340 ~ Coffee Shop 星期一至日 6:00am ~ 10:30pm 
 2961 3370 (雷小姐)     星期一至五 9am ~ 6pm / 星期六 9am ~ 1pm 
 
備註： 
 凡 Emperor Club 會員惠顧自助晚餐包場, 可獲贈 2 樽紅酒。 
 自助晚餐如超過指定時間（11:00pm 後），本餐廳將收取附加費；首小時收取 HK$300.00；

凌晨 12:00 後每小時收取 HK$600.00。不足一小時亦以一小時計算。（附加費不包括食

物及飲品） 
 如有任何爭議，英皇駿景酒店保留最終決定權 
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COLD APPETIZERS & SALADS 冷頭盆及沙律 

New Zealand Mussel 紐西蘭凍青口 
Drunken Shrimp 糟滷醉蝦 

Buffalo Mozzarella with Tomato 水牛芝士配番茄 
Cold Cuts Platter 德國雜錦凍肉碟 

Sliced Chicken on Fresh Mango 香芒雞肉片 
Parma Ham with Melon 風乾巴麻腿蜜瓜 
Apple and Raisin Salad 蘋果提子乾沙律 

Potato Salad with Bacon 德國薯仔碎煙肉沙律 
Garden Green Salad and Dressings 田園沙律 

Cherry Tomatoes, Corn with Diced Ham 車厘茄、火腿粟米 
 

SOUP 湯 
Russian Borsch 羅宋湯 

 
HOT DISHES 熱盆 

Grilled Chicken with Black Pepper Sauce 黑椒雞扒 
Baked Fillet of Sole Roll 焗龍脷魚柳卷 

Fried Pork Chops with Lemon Grass 香茅炸猪排 
Sautéed Seabass Fillet with Broccoli 西蘭花炒鱸魚球 

Sautéed Potatoes with Herbs 香草炒薯仔 
Spaghetti Bolognaise 肉醬意粉 

Baked Vegetables with Mild Curry Sauce 葡汁焗時蔬 
Fried Rice with Shrimp & Pork 楊州炒飯 

 
DESSERT 甜品 

Osmanthus Jelly 桂花凍糕 
Mini Fruit Jelly 迷你啫喱 

Fresh Fruit Platter 新鮮果碟 
Coffee / Tea 咖啡或茶 

 
 

Monday to Sunday 星期一至日 HK$100 per person 
Lunch Buffet : 12:00noon-2:30pm  自助午餐 : 下午 12 時至 2 時 30 分 

(Minimum 30 persons 最少 30 位) 
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Cold Appetizers & Salads 冷頭盆及沙律 

New Zealand Mussel 紐西蘭凍青口、Drunken Shrimp 糟滷醉蝦、 
Smoked Salmon with Capers and Onions 挪威煙三文魚、 

Sliced Ox-Tongue with Fresh Mango 香芒伴牛脷、Parma Ham with Melon 風乾巴瑪腿香瓜、 
Cold Mexican Sole Fillet 墨西哥黑粉煎龍脷柳、Tuna Salad 吞拿魚沙律、 

Fresh Fruit Salad 鮮什果沙律、 German Potato and Bacon Salad 德國薯仔煙肉沙律、 
Garden Green Salad and Dressings 田園沙律、 

Cherry Tomatoes, Corn with Diced Ham 車厘茄及火腿什椒粒粟米 
 

Soup 湯 
New England Seafood Chowder 新英倫海鮮周打 

Sweet Corn & Monkey Head Shape Mushroom Superior Soup 金粟猴頭菇煲猪　 
 

Hot Dishes 熱盆 
Roasted Honey Glazed Ham on Carving 燒蜜汁火腿 

 
Baked Sole Fillet with Mushroom  

& Crab Roe Cheese Sauce 
焗龍脷魚柳配白菌芝士蟹籽汁 

Grilled Lamb Chops with Rosemary Sauce 
香草燒羊扒 

Spicy Mussel “ Thai Style” 
泰式炒青口 

Seafood Curry 
咖喱海鮮 

Sautéed Potatoes with Herbs 
香草洋蔥炒薯角 

Baked Vegetables with Mild Curry Sauce 
葡汁焗時蔬 

Braised E-Fu Noodle with Conpoy 
鮑魚汁瑤柱炆伊麵 

Fried Rice with Shrimp & Pork 
揚州炒飯 

 

Desserts 甜品 
Osmanthus Jelly 桂花凍糕、Seasonal Fruit Platter 合時鮮果盤 

Mini Fruit Jelly 迷你啫喱、Mini Cheese Cake 迷你孖寶芝士蛋糕、 
Mini Chocolate Mousse Cake 迷你朱古力慕絲蛋糕、Mini Swiss Cheese Cake 迷你瑞士芝士餅 

 
Coffee / Tea 咖啡或茶 

 
Monday to Thursday 星期一至四 HK$210 per person  

Friday、Saturday、Sunday、Public Holiday、Festival Days & Eve HK$220 per person 
星期五、六、日、公眾假期及前夕 

 
Dinner Buffet : 6:30pm – 10:30pm 自助晚餐時間: 下午 6 時 30 分至 10 時 30 分 

(Minimum 30 persons 最少 30 位) 
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Cold Appetizers & Salads 冷頭盆及沙律 

New Zealand Mussel 紐西蘭凍青口、Drunken Shrimp 糟滷醉蝦、 
Smoked Salmon with Capers and Onions 挪威煙三文魚、 

Seafood with Crab Roe & Grapefruit 蟹籽海鮮釀西柚 
Sliced Ox-Tongue with Fresh Mango 香芒伴牛脷、Cold Cut Platter 德國凍煙雞肉、 

Shrimp and Pumpkin Salad 南瓜鮮蝦沙律、 Strawberry, Walnut and Apple Salad 草莓合桃蘋果沙律 
Seafood Salad 日式蟹籽海鮮沙律、Garden Green Salad and Dressings 田園沙律、 

Cherry Tomatoes, Corn with Diced Ham 車厘茄及火腿什椒粒粟米 
 

Soup 湯 
New England Seafood Chowder 新英倫海鮮周打  

Boiled Chicken with Coconut Superior Soup 雲腿椰子煲雞湯 
 

Hot Dishes 熱盆 
Roasted Beef Sirloin Steak on Carving 燒西冷牛扒 

 

Pan-fried Salmon Fillet with Teriyaki Sauce 
香煎三文魚配日本豉油汁 

Traditional Ox-tail Stew 
古法紅酒燴牛尾 

Seafood Curry 
咖喱海鮮 

Grilled Lamb Chops in Rosemary Sauce 
香草燒羊扒 

Braised Duck Breast in Red Wine Sauce 
法式紅酒香橙鴨胸 

Sauteed Prawn with Garlic 
香蒜扒煆 

Fried Rice with Egg White & Conpoy 
瑤柱蛋白炒飯 

Sautéed Assorted Vegetables with Herbs 
意式香草炒雜菜 

 

Dessert 甜品 
Osmanthus Jelly 桂花凍糕、Seasonal Fruit Platter 合時鮮果盤 

Mini Fruit Jelly 迷你啫喱、Mini Cheese Cake 迷你孖寶芝士蛋糕、 
Mini Chocolate Mousse Cake 迷你朱古力慕絲蛋糕、Mini Swiss Cheese Cake 迷你瑞士芝士餅 

 
Coffee / Tea 咖啡或茶 

 
Monday to Thursday 星期一至四 HK$230 per person 

Friday、Saturday、Sunday、Public Holiday、Festival Days & Eve HK$240 per person 
星期五、六、日、公眾假期及前夕 

 
Dinner Buffet : 6:30pm – 10:30pm 自助晚餐時間: 下午 6 時 30 分至 10 時 30 分 

(Minimum 30 persons 最少 30 位) 
  


